Epres (Tira) misu

Hozzavalok:

300g Mester babapiskota
500g Mascarpone

100g fehér csoki

200ml tejszin

1 evOkanal habrogzitd
800g eper

6-0s fozet kavé

Elkészitése:

Az epret megmossuk €s apritoba tessziik. A fehér csokit megolvasztjuk, a tejszinbdl kemény
habot veriink, egy nagy talba beletessziik a mascarponet, az olvasztott csokit, a felvert tejszin
habot és az 0ssze ziizott epret, Gvatosan Osszekeverjiik , a kavé fézetbe bemartjuk a
babapiskotat és egy szép nagy talba el kezdjiik lerakosgatni, majd a krémbdl tesziink ra, ezt
addig folytatjuk, mig a babapiskota el nem fogy a tetejére krém keriil. A kakdporos szorast mi
elhagytuk, de természetesen azt is megtehetjiik, vagy a tetejét eperrel kirakjuk.



